
 
 

 

 

 

 
 

  

 

Austernbarkarte 
S a m s ta g  12 -15 :30  U h r  

Frische Austern 
aus der Bretagne und Irland 

Austernreise klein 4 Stück 
four oysters mixed 

19  Fine de claire 

Wilde Bio Auster 

Tsarskaya 

Irische Felsenauster 

 

4,5 

5 

5,5 

5,5 

 

Austernreise gross 8 Stück 
eight oysters mixed 

38  

Marinierte Austern 5 Stück                
five marinated oysters 

36  

     

    

 
 

Lunch am Samstag  

Vorweg 

Zwei Sorten Brot / Nussbutter 6 
h o m e m a d e  b r e a d  /  b r o w n e d  b u t t e r  

Spargelcremesüppchen 11 
c r e a m y  a s p a r a g u s  s o u p  

Hummerbisque / Braune Butter / Duxelles 19 
l o b s t e r  b i s q u e  /  b r o w n e d  b u t t e r  /  d u x e l l e s  

Entenparfait / Brioche / Himbeer-Rhabarber / Mandel 24 
d u c k  l i v e r  p a r f a i t  /  b r i o c h e  /  r a s p b e r r y - r h u b a r b  /  a l m o n d  

Hauptspeisen 
Königsberger Klopse / Basmatireis / Rote Bete 25 

v e a l  m e a t  b a l l s  /  r i c e  /  b e e t r o o t  
Saibling / Blumenkohl / Aprikose 25 

c h a r  /  c a u l i f l o w e r  /  a p r i c o t  

Spargel (300g) / Kartoffeln / Hollandaise 26 
a s p a r a g u s  /  p o t a t o e s  /  h o l l a n d a i s e  

+ Roastbeef 34 
r o a s t b e e f  

+ Saibling 34 
c h a r  

 
Dessert 

Zitronentarte / Himbeersorbet 10 
l e m o n  t a r t  /  r a s p b e r r y  s o r b e t  

Crème Brûlée 7 
c r e m e  b r u l e e  

Käseauswahl / Chutney / Knäckebrot 22 
a s s o r t e d  c h e e s e  /  c h u t n e y  /  c r i s p  b r e a d  

 

Kav iar  Gedeck  
Rösti / Creme fraîche / Kohlrabi 
potato roaster / creme fraiche / kohlrabi 

+ 50 g Kaviar / Stör / Siberian 
+ 50 g caviar / sturgeon / siberian 
+ 50 g Kaviar / Stör / Oscietra 
+ 50 g caviar / sturgeon 

85 
 

95 
 

 

 


