CHEF’S CHOICE

RAUCHMILCH
PUMPERNICKEL / GEMUSEBEET

GEBEIZTER HAVEL-ZANDER
SELLERIE / RICOTTA / SPINAT

SCHWARZWURZEL
HASELNUSS / KNOBLAUCH / APFEL / RAUKE

BACHSAIBLING
BRUNNENKRESSE /| RHABARBER / LINSEN

LAMMHERZ
WACHTELBOHNE / CONSOMME

SELLERIE
APFEL / WEISSE SCHOKOLADE

UNSERE AUSTERNBAR

4 GANGE | 75
WEINBEGLEITUNG / 38

5 GANGE / 90
WEINBEGLEITUNG / 44

6 GANGE / 105
WEINBEGLEITUNG / 49

KLEINE AUSTERNREISE 11 FINE DE CLAIRE 3,5
3 STUCK GEMISCHT
WILDE BIO-AUSTER 4
GROSSE AUSTERNREISE 31
8 STUCK GEMISCHT TSARSKAYA 4,5
IRISCHE AUSTER 4,5

GEBEIZTE AUSTERN 29

5 STUCK

BELON



ABENDKARTE

AB 18 UHR

KAVIAR GEDECK

SIBERIAN KAVIAR ROSTI / CREME FRAICHE / KOHLRABI
OSCIETRA KAVIAR ROSTI / CREME FRAICHE / KOHLRABI
DAZU 6 GEBEIZTE AUSTERN

BROT
BRIOCHE & SAUERTEIGBROT MIT NUSSBUTTER

VORSPEISEN

HUMMERBISQUE BRAUNE BUTTER / DUXELLES
ENTENLEBERPARFAIT MARONE / BRIOCHE / JUS
RAUCHMILCH PUMPERNICKEL / GEMUSEBEET
GEBEIZTER HAVEL-ZANDER SELLERIE / RICOTTA / SPINAT
BLUMENKOHL DATTEL / KAFFEE

HAUPTSPEISEN

BACHSAIBLING BRUNNENKRESSE / RHABARBER / LINSE
KRAKE MUSCHEL / ZWIEBEL / TOMATE

LAMMHERZ SELLERIE / WACHTELBOHNE / CONSOMME
FLANKSTEAK DRY AGED KARTOFFEL BROLEE / KAROTTE
SCHWARZWURZEL HASELNUSS / KNOBLAUCH / APFEL / RAUKE

PATISSERIE & KASE

TARTE DU JOUR

CREME BRULEE

CANELE SALZKARAMELL / SALBE|

SELLERIE APFEL / WEISSE SCHOKOLADE

KASE / FRANKREICH FEIGENSENF / KNACKEBROT

A LA CARTE

75
85
34

19
24
14
17
15

31
35
34
38
26

13
18



